
TRANQUILSTRANQUILS

Escumosos

Per PICARPer PICAR

Malvasia seca. Un procès de solera de diferents

collites, una d’elles de més de 30 anys, amb criança

oxidativa en bota de castaño.

Una joia exclusiva de 500 ampolles.

Tastos i experiènciesTastos i experiències

taula formatges xerigots

PATÉ DE MALVASIA DE SITGES

taula eMBotits mallart

POPURRi de formatge

Musclos en escabetx  + olives chupadedos

+ xips de Sitges

Xips de Sitges + popurri de formatge +

fuet Mallart

Conté

lactosa

Conté

gluten

Conté fruits

secs

la
nostra
carta@malvasia_sitges

Xoriço + fuet + llonganissa + pernil ibèric +

palets de pa + fruits secs + carquinyolis

Blanc de Sora + Cendrat de la Clua +

Lligat d’Ovella + Blau Ceretà + palets

de pa + fruits secs + carquinyolis

Blanc joveBlanc Subur
Fresc i viu, amb notes de fruita cítrica tropical

presents i un bon punt d’equilibri entre alcohol i

acidesa varietal, donant pas a un final sec i

lleugerament salí.

Blanc amb

criançaLlegat Llopis
Vi blanc de criança en roble francès, battonage.

Untuós i rodó en boca. La criança en ampolla el fa

sedòs, gastronòmic.

És un dels vins de Malvasia de Sitges més elegants.

Mètode

tradicionalMONEMBASIA
El nostre escumós tradicional. Amb més de 40

mesos de criança, on es desenvolupa una

bombolla esponjosa i ben integrada. Torrats i

aromes de criança molt suggerents.

Mètode
ancestral1324

Mistela, llarga

criançaLa Dolça
Malvasia dolça. Mistela. Elaborada de manera

tradicional i envellida un mínim de 6 anys en bòtes

de castanyer. Una experiència suau i dolça amb

record de vins històrics de l’època medieval.

Ranci, llarga

criançaLa Seca

tast DEL CORRAL
Blanc Subur + Llegat Llopis + 1324

tast TRADICIONAL
Malvasia Dolça + Malvasia Seca

MALVASIA POWER
Blanc Subur + Llegat Llopis + 1324 + Monembasia +

Malvasia Dolça + Malvasia Seca

LA CARRETERA DEL VI

Puig Batet - Fer el trago (vi rosat - sumoll i merlot)

Puig Batet - Vibacu (vi negre - ull de llebre, samsó

i merlot)

Elaborat amb carquinyolis i pinyons,

del productor local Embotits Mallart

shropshire macerat
Formatge blau anglès de Xerigots, macerat

amb Malvasia de Sitges Dolça

musclOs en escabetx
De la vermuteria local Celler Díaz

fuet
Del productor local Embotits Mallart

olives CHupadedos
Olives macerades amb all, espècies i

pebrot vermell

xips de sitges
De la vermuteria local Celler Díaz

per compartirper compartir
combinatS
Musclos en escabetx + xips de Sitges

Formatge macerat en oli d’oliva amb

cogombrets, olives i cebetes, del productor

local Xerigots.

Ancestral fresc i varietal. Herbes de sotabosc

marcades, equilibri amb la salinitat i mineralitat.

Bombolla fina i subtil. Ideal per prendre a

copes.

TRADICIONALSTRADICIONALS

BOT   
16,50€

BOT   
19,95€

BOT   
23,50€

BOT   
18,95€

Copa
3,50€

BOT   
30,50€

3 degustacions 10,45€

2 degustacions 8,50€

6 degustacions 23,10€

Copa  3€

3,95€

2,95€

1,95€

4,95€

7,10€

5,95€
7,95€

12,95€

8,95€

9,95€

17,95€

16,95€

Copa  3€

Projecte enoturístic col·lectiu de 13 cellers del

Penedès i del Massís del Garraf

c1
c2
c3

Preu desgoirg ampolla 3,50 €

Copa
2,75€

Copa
3,50€

Copa
4,50€

Copa
3,50€

BOT   
20,95€

Copa
5€

...tot ens entra pels ulls
Escaneja’m i gaudeix

MOST AIGUABOT
 6,95€

Copa
3,50€

Celler Can Suriol

1,50€

Conté ou


