
taula formatges xerigots

PATÉ DE MALVASIA DE SITGES

taula eMBotits mallart

POPURRi de formatge

Conté

gluten

combinatS

TRANQUILTRANQUIL

Escumosos

Per PICARPer PICAR

Malvasia seca. 

Un procès de solera de diferents collites, una d’elles

de més de 30 anys, amb criança oxidativa en bota

de castanyer

Una joia exclusiva de 1000 ampolles.

Tastos i experiènciesTastos i experiències

Musclos en escabetx  + olives

chupadedos + xips de Sitges

Xips de Sitges + popurri de formatge +

fuet Mallart

Conté

lactosa

Conté fruits

secs

la
nostra
carta

@malvasia_sitges

Xoriço + fuet + llonganissa + pernil ibèric +

palets de pa + fruits secs + carquinyolis

Blanc de Sora + Cendrat de la Clua +

Lligat d’Ovella + Blau Ceretà + palets

de pa + fruits secs + carquinyolis

Blanc joveBlanc Subur
Fresc i viu, amb notes de fruita cítrica tropical

presents i un bon punt d’equilibri entre alcohol i

acidesa varietal, donant pas a un final sec i

lleugerament salí.

Mètode

tradicionalMONEMBASIA
El nostre escumós tradicional. Amb més de 40

mesos de criança, on es desenvolupa una

bombolla esponjosa i ben integrada. Torrats i

aromes de criança molt suggerents.

Mètode
ancestral1324

Mistela, llarga

criançaLa Dolça
Malvasia dolça. Mistela. 

Elaborada de manera tradicional i envellida un

mínim de 6 anys en bòtes de castanyer. Una

experiència suau i dolça amb record de vins

històrics de l’època medieval.

Ranci, llarga

criançaLa Seca

tast DEL CORRAL
Blanc Subur +1324+ Malvasia Dolça

tast TRADICIONAL
Malvasia Dolça + Malvasia Seca

MALVASIA POWER
Blanc Subur  + 1324 + Monembasia +

Malvasia Dolça + Malvasia Seca

Elaborat amb carquinyolis i pinyons,

del productor local Embotits Mallart

musclOs en escabetx
De la vermuteria local Celler Díaz

fuet
Del productor local Embotits Mallart

olives CHupadedos
Olives macerades amb all, espècies i

pebrot vermell

xips de sitges
De la vermuteria local Celler Díaz

per compartirper compartir
Musclos en escabetx + xips de Sitges

Formatge macerat en oli d’oliva amb

cogombrets, olives i cebetes, del productor

local Xerigots.

Ancestral fresc i varietal. Herbes de sotabosc

marcades, equilibri amb la salinitat i mineralitat.

Bombolla fina i subtil. Ideal per prendre a copes.

TRADICIONALSTRADICIONALS

BOT   
17,50€

BOT   
25,50€

BOT   
22,75€

Copa
4,25€

BOT   
31,50€

3 degustacions 10,20€

2 degustacions 9.65€

5 degustacions 20.50€

3,95€

2,95€

1,95€

4,95€

7,10€

5,95€
7,95€

12,95€

8,95€

17,95€

16,95€

C1

Preu desgoirg ampolla 3,50 €

Copa
2,95€

Copa
4,95€

Copa
4,20€

BOT   
21,95€

Copa
6.50€

...segueix-nos

MOST de malvasia de sitges BOT
 6,95€

Copa
3,50€

 Celler Can Suriol

Conté ou

*

*

*

*

*

*

tast veremadora 
Monembasia + 1324 2 degustacions 8,20€

C2

C3

pregunta per incloure un altre vi als tastos



taBla QUESOS xerigots

PATÉ DE MALVASíA DE SITGES

taBla eMButidos mallart

POPURRÍ de QUESO

Contiene

gluten

combinados

TRANQUILoTRANQUILo

espumosos

Para PICARPara PICAR

Malvasía seca. Un proceso de solera de diferentes

cosechas, una de ellas de más de 30 años, con

crianza oxidativa en barrica de castaño.

Una joya exclusiva de 1000 botellas.

catas y experienciascatas y experiencias

Mejillones en escabeche + olivas

chupadedos + chips de Sitges

Chips de Sitges + popurrí de queso + fuet

Mallart

Contiene

lactosa

Contiene

frutos secos

nuestra
carta

@malvasia_sitges

Chorizo + fuet + longaniza + jamón ibérico +

palitos de pan + frutos secos + carquiñolis

Blanc de Sora + Cendrat de la Clua +

Lligat d’Ovella + Blau Ceretà + palitos

de pan + frutos secos + carquiñolis

Blanco jovenBlanc Subur
Fresco y vivo con notas de frutas cítricas

tropicales presentes y un buen punto de

equilibrio entre alcohol y acidez varietal, dando

paso a un final seco y ligeramente salino.

Metodo

tradicionalMONEMBASIA
Nuestro espumoso tradicional. Con más de 40

meses de crianza, donde se desarrolla una

burbuja esponjosa y bien integrada. Aromas

tostados y de crianza muy sugerentes. 

Metodo 
ancestral1324

Mistela, larga

crianzaLA DULCE
Malvasía dulce. Mistela. Elaborada de manera

tradicional y envejecida un mínimo de 6 años en

barricas de castaño. Una experiencia suave con

recuerdos de vinos históricos de la época medieval

Rancio, larga

criançaLa Seca

cata DEL CORRAL
Blanc Subur + 1324 + Malvasía Dolça

cata TRADICIONAL
Malvasía Dulce + Malvasía Seca

MALVASIA POWER
Blanc Subur  + 1324 + Monembasia +

Malvasía Dulce + Malvasía Seca

Elaborado con carquiñolis, piñones y

Malvasía de Stges del productor

Embotits Mallart

MEJILLONES EN ESCABECHE
De la vermuteria local Celler Díaz

fuet
Del productor Embotits Mallart

olivas CHupadedos
Olivas maceradas con ajo, especias y

pimiento rojo.

chips de sitges
De la vermuteria local Celler Díaz

pArA compartirpArA compartir
Mejillones en escabeche + chips de Sitges

Queso macerado en aceite de oliva con

pepinillos, olivas y cebollitas, del productor

Xerigots.

Ancestral fresco y varietal. Hierbas de

sotobosque marcadas, equilibrio entre salinidad

y mineralidad. Burbuja fina y sutil. Ideal para

tomar a copas. 

TRADICIONALeSTRADICIONALeS

BOT   
17,50€

BOT   
25,50€

BOT   
22,75€

Copa
4,25€

BOT   
31,50€

3 degustaciones 10,20€

2 degustaciones 9,65€

5 degustaciones 20,50€

3,95€

2,95€

1,95€

4,95€

7,10€

5,95€
7,95€

12,95€

8,95€

17,95€

16,95€

C1

Precio descorche botella 3,50 €

Copa
2,95€

Copa
4,95€

Copa
4,20€

BOT   
21,95€

Copa
6,50€

...siguenos

MOSTo de malvasia de sitges BOT
 6,95€

Copa
3,50€

 Celler Can Suriol
Contiene

huevo

*

*

*

*

*

*

cata vendimiadora 
Monembasia + 1324 2 degustaciones 8,20€

C2

C3

pregunta para incluir otro vino en las catas



CHEESE ASSORTMENT

MALVASia DE SITGES pâté

COLD MEAT ASSORTMENT

CHEESE POTPOURRI

Contains

gluten

combos

STILL WINESTILL WINE

SPARKLING

sidessides

Dry malvasia. A solera process of several harvests,

one of them more than 30 years old, with oxidative

ageing in chestnut wood barrels. 

An exclusive production of 1000 bottles.

TASTINGS AND
EXPERIENCES
TASTINGS AND
EXPERIENCES

Mussels in pickled sauce +

chupadedos olives + Sitges chips

Sitges chips + cheese potpourri + fuet

Mallart

Contains

lactose

Contains 

nuts

OUR 
MENU

@malvasia_sitges

Chorizo + fuet + longaniza + jamón ibérico +

bread sticks + nuts + carquinyolis

Blanc de Sora + Cendrat de la Clua +

Lligat d’Ovella + Blau Ceretà + bread

sticks + nuts + carquinyolis

Young whiteBlanc Subur
Fresh and vibrant with notes of tropical citrus

and a present balance between alcohol and

varietal acidity, giving way to a dry and slightly

salty finish.

Méthode

champenoiseMONEMBASIA
Our traditional sparkling wine. More than 40

months of ageing, when it develops a spongy

and well integrated bubble. Toasty and

suggerent aromas.

Pétillant
naturel1324

Mistela, larga

crianzaTHE SWEET ONE
Sweet malvasia. Mistelle. Traditional winemaking

process, long-term ageing for a minimum of 6 years

in chestnut wood barrels. A soft and pleasant

experience giving way to remembrance of historic

wines during the medieval ages.

Rancio, larga

criançaTHE DRY ONE

DEL CORRAL TASTING
Blanc Subur + 1324 + The Sweet One

traditional tasting
The Sweet One + The Dry One

MALVASIA POWER
Blanc Subur  + 1324 + Monembasia + The

Sweet One + The Dry One

Made with carquinyolis and pinions,

from producer Embotits Mallart

MUSSELS IN PICKLED SAUCE
From local producer Celler Díaz

fuet
From producer Embotits Mallart

CHupadedos olives
Pickled olives, garlic, spices and red bell

pepper.

sitges CHIPS
From local producer Celler Díaz

DISHES TO SHAREDISHES TO SHARE
Mussels in pickled sauce + Sitges chips

Cheese, pickles, olives and onions pickled

in olive oil, from local producer Xerigots.

Fresh and varietal. Marked aromas of

undergrowth, balance between salinity and

minerality. Fine and subtle bubble. Ideal to have

by itself.

TRADITIONALTRADITIONAL

BOT   
17,50€

BOT   
25,50€

BOT   
22,75€

glass
4,25€

BOT   
31,50€

3 tasting 10,20€

2 tasting 9.65€

5 tasting 20,50€

3,95€

2,95€

1,95€

4,95€

7,10€

5,95€
7,95€

12,95€

8,95€

17,95€

16,95€

C1

Corkage fee 3,50 €

glass
2,95€

glass
4,95€

glass
4,20€

BOT   
21,95€

glass
6,50€

...follow us

sitges malvasia must BOT
 6,95€

glass
3,50€

 Celler Can Suriol
Contains

egg

*

*

*

*

*

*

vendimiadora tasting 
Monembasia + 1324 2 tasting 8.20€

C2

C3

question to include another wine in the tastings


